" LA BRASSERI
waaves. DE SAINT=-NICOLAS-DE-PORT

Photothégque du Musée Frangais (MEURTH E‘ET"MOS ELLE)

de la Brasserie
Dressée comme un phare en bordure de ce qui était la route nationale 4,
la tour de brassage de la brasserie de Saint-Nicolas-de-Port marque lentrée de la ville.
Haute de pres de 28 meétres, elle domine les maisons d’habitation qui constituent
Benoit TAVENEAUX le tissu urbain de la cité. Elle est percue comme le pendant des tours de la basilique,

Président du Musée

Francais de la Brasserie elles aussi en vue dés larrivée en ville.




CONTEXTE HISTORIQUE

Silorigine de la biere se perd dans la nuit des temps,
il apparait quelle aurait été inventée plus ou moins
simultanément dans différentes contrées : dans l'ac-
tuel Soudan en 6 000 avant notre ere, puis a Sumer
en Mésopotamie en 4 000 avant notre ére et en
Egypte. Beaucoup plus au nord, des traces de bras-
sage de bhiére remontant a 'age du Bronze nordique
(3 000 a 2 000 avant notre ére) ont été découvertes
dans la péninsule de ce qui est aujourd’hui le
Danemark. [l faudra attendre le deébut du
¥ siecle ap. J. C. pour voir arriver en Gaule la cer-
voise venue du nord.

En ce qui concerne la Lorraine, le plus ancien témoi-
gnage de l'activité brassicole consiste en une stéle
datant du [*" siecle, trouvee a Sarrebourg en Moselle,
Elle représente Sucellus, dieu gaulois de la cervoise,
avec Nantosuelta, déesse de 'hydromel, sur son cote.
Au fil des siecles, des installations, des objets et des
documents attestent lomniprésence de la biére dans
cette région. Pourtant les techniques de brassage ne
changeront pratiquement pas jusquau milieu du
XIX¢ siécle, laissant les brasseurs, tenants d'un sa-
voir-faire ancestral, dans l'ignorance des principes
fondamentaux permettant la transformation de cé-
réales en biere,

Trés réglementé sous I'Ancien Régime, c'est apres la
Révolution francgaise et I'abolition des privileges que
le nombre de brasseries explose. On pourrait citer
pour exemple Nancy ol l'on recense 29 brasseries
en 1810, alors qu'il n'y en avait quune seule vingt ans
plus tot. Les découvertes scientifiques et les progrés
technologiques apparus au cours de la seconde moi-
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tié du XIXe® siecle favoriseront 1'émergence des bras-
series industrielles au détriment de l'activité artisa-
nale. Les guerres feront le reste pour réduire drasti-
quement le nombre de brasseries.

La Lorraine est percue comme un lieu fort de l'acti-
vité brassicole en France. Les plus grandes brasse-
ries s'y sont developpees. Beaucoup davancees
technologiques et scientifiques y sont nées, grace en
particulier a l'engagement de savants comme Louis
Pasteur. venu travailler sur la biére a la brasserie de
Tantonville, en Meurthe-et-Moselle. Lenseignement
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STELE GAULOISE DU PREMIER
SIECLE FIGURANT SUCCELUS,
DIEU DE LA BIERE, PORTANT UN
MAILLET, OUTIL DU TOMMELIER
ET UNE CRUCHE SUSCEPTIBLE
DE CONTENIR DE LA BIERE.

A SON COTE, NANTOSUELTA
DEESSE DE L'HYDROMEL.

Photothéque du Musée Francais
de la Brasserie

LA BRASSERIE DE TANTONVILLE
VERS 1900

Photothéque du Musée Frangais
de la Brasserie
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LA BRASSERIE DE SAINT-NICOLAS-DE-PORT

(MEURTHE-ET-MOSELLE}




LMusée de la Biére de Stenay
(E5), Musée Vosgien dela
Brasserie a Ville-surllon (88) et
Musée Frangais de la Brasserie
a SaintNicolas-de-Port (54).

2 La thématique du coq triom
phant est frequente en cette pé-
riode daprésglerre en opposi-
tionalaigle allernand.

BRASSERIE DE SAINT-NICOLAS-
DE-PORT. LA TOUR DE BRASSAGE
CONSTRUITE EN 1831

Photothéque du Musée Frangais
de la Brasserie
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brassicole y est reconnu. Enfin, le patrimoine y est
sauvegarde par lexistence des trois seuls musées
frangais consacreés a la brasseriel.

A Saint-Nicolas-de-Port, bien que lactivité de bras-
sage soit mentionnée des le XVII® siécle, la premiére
brasserie connue ne souvre quen 1826 a l'initiative
de Francois Daval. Aprés étre passée entre plusieurs
mains, elle est reprise par les fréres Courtois en 1846.
Ceux-ci l'installent dés 1860 a son emplacement qui
sera definitif : 60, rue de Laval, devenue depuis rue
Charles-Courtois. Parallélement, une autre brasserie
appelée brasserie du Vaisseau est fondée en 1839,
rue du Canal En 1906, elle est rachetée par la famille
Moreau, déja brasseur a Vézelise, commune distante
d'une trentaine de kilomeétres. Dés 1907, les Moreau
organisent la fusion des deux brasseries locales sous
le nom de Grandes Brasseries de Saint-Nicolas-de-
Port. La direction de l'établissement est confiée a

Maurice Moreau, le plus jeune de la fratrie. Les af-
faires sont florissantes dans une Lorraine dynami-
see par larrivée massive d'Alsaciens et de Lorrains
seloignant du Reich allemand. Aprés plusieurs ame-
lioraticns apportées a l'ancienne brasserie, il savére
necessaire de prevoir la construction d'un nouvel
outil de travail pour répondre & une demande crois-
sante et profiter de nouvelles technologies. Le projet
est lanceé en 1925 pour aboutir en 1931

LES BATIMENTS DE LA BRASSERIE

Limmeuble de la brasserie lui-méme et le batimernt
administratif voisin ont été construits en 1931 a I'ini-
fiative de Paul Moreau, frére de Maurice décéedé pré-
maturéement, I1 fit appel a l'architecte nancéien
Fernand César (1879-1969), qui avait travaillé avec
Félicien César, son pére, membre de 'Ecole de
Nancy. Apres avoir touché a I'Art nouveau, Fernand
sest résolument tourné vers I'Art déco en vogue
apres la Grande Guerre. Il réalise, en particulier, de
nombreuses constructions et aménagements pour
la station thermale de Vittel. Ceest l'entreprise France-
Lanord & Bichaton, concessionnaire depuis 1895 du
systeme de construction en béton arme Hennebique,
qui fut charge de la réalisation.

La facade principale de la tour de brassage, orientée
au sud, parallelement a la rue, constitue 1élément le
plus visible de l'édifice. Les fenétres du premier
étage, hautes de plus de quatre métres, laissent voir
la salle de brassage et ses grandes cuves en cuivre,
Pour attirer le regard du passant, cette salle était
eclairée nuit et jour, offrant ainsi un affichage publi-
citaire a lentreprise. Ces grandes verriéres sont cha-
cune ornée d'un losange en verre jaune constituant
un élement decoratif sur cet ensemble & la rigueur
caracteristique de I'Art déco. On retrouve cette
touche decorative sur les fenétres du froisiéme ni
veau, ainsi que sur les baies vitrées de la fagade
ouest. Sous le faux-attique un bandeau indique en
lettres capitales, en léger relief, lidentité de l'établis-
sement. Juste en dessous, au niveau des fenétres du
troisiéme niveau, une mosaique de prés de deux
metres de haut présente un coq chantant dressé sur
un verre de biéere. Elle est due a Jean Cristopholi, né
en 1909 a Spilimbergo, dans la région du Frioul-
Veénétie, dou il est parti vers la France pour se faire
embaucher par Eugéne Tesolin également mosaiste
frioulan implanté a Nancy. Le graphisme présenté
reprend celui crée en 1920 par Marcelin Auzolle
pour la brasserie de Saint-Nicolas-de-Port?,

Conformément au procédé Hennebique, 1a tour de
brassage est construite en béton armé et en briques
de laitier alternant parfois avec des brigues rouges
pour créer des motifs ornementaux. Cest un bloc
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triple en profondeur de 15 meétres par un peu plus
de 20 métres au sol pour une hauteur totale de
285 métres. La partie supérieure est constituée dune
élévation de 5 métres sur une largeur de 56 metres
contenant deux réservoirs deau?.

Sur sa profondeur, le batiment est divise en trois tra-
veées, La premiére, sur laguelle sappuie la facade
principale, accueille, au premier étage, la salle de
brassage dont une partie est surélevée a la maniere
d'une tribune. Les vastes baies vitrées offrent une
vue magnifique sur les cuves en cuivre d'une conte-
nance de 287 hectolitres pour la plus grande, la
chaudiére a houblonner et, respectivement, 180 hec-
tolitres pour la cuve dempatage et 110 pour la cuve
de trempe. Ces trois « vaisseaux » ont eté realises en
1931 par la maison Diebold, entreprise de chaudron-
nerie dorigine alsacienne installee a Nancy en 1851
pour quitter le territoire annexé apres la guerre de
1870. La partie surélevée de la salle est occupée par
un filtre-presse en fonte fabriqueé par la Societe
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Strasbourgeoise de Construction Mécanique, elle
aussi réfugiee en Lorraine lors de l'annexion. La par-
tie basse des murs est recouverte de faiences blanc-
créeme posées plein-sur-joint et terminée par une
ligne alternant carreaux clairs et carreaux colores en
ocre et vert de gris.

Le rez-de-chaussée est occupé par l'appareillage
necessaire au fonctionnement de la salle de bras-
sage : tuyauterie, pompes, vannes, moteurs.. N'etant
pas destiné a étre offert a la vue du public, il nest
eéquipé que de fenétres de dimensions plus réduites,
partiellement dissimulées par la cloture de limite de
propriéte.

La tribune du filtre constitue la partie centrale de la
seconde travée du batiment. A chague extrémité, on
trouve une cage descalier. Lescalier principal, situé
coHté ouest, devait a lorigine accueillir un ascenseur
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MOSAIQUE DE JEAN CRISTOPHOLI
SUR LA FACADE S5UD DE LA
TOUR DE BRASSAGE. LE THEME
D'UN COQ FIEREMENT DRESSE
SUR UN VERRE DE BIERE

EST DEVENU L'EMBLEME DE

LA BRASSERIE

Photothegue du Musée Francais
de |a Brasserie

3 [zau de source necessaire au
brassage était captée enamont
delaville et acheminge versla
brasserie via une canalisation
dédiée
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BRASSERIE DE SAINT-NICOLAS-
DE-PORT, LA TOUR DE BRASSAGE
APRES SA RECENTE RENOVATION -

Photothégue du Musee Frangais
de la Brasserie
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BRASSERIE DE SAINT-NICOLAS-
DE-PORT, LA SALLE DES
MACHINES DANS LES ANNEES
1930

Photothéque du Musée Frangais
de la Brasserie

LE GRAND ESCALIER,

COTE OUEST. LA PARTIE
CENTRALE AVAIT INITIALEMENT
ETE PREVUE POUR ACCUEILLIR
UN ASCENSEUR QUI N'A JAMAIS
ETE INSTALLE.

Photothégue du Musée Francais
de |a Brasserie
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dans le jour central : l'emplacement de la machinerie
au sommet de la tour et les ouvertures prévues dans
les rambardes en témoignent. Mais celui-ci na jamais
éteé installe.

La troisiéme travee comprend, au rez-de-chaussee,
une vaste salle occupée initialement par les bacs de
saumure réfrigérée. Cette installation permettait au
brasseur de produire les pains de glace necessaires
au maintien a basse température des armoires-gla-
cieres de ses clients. Au-dessus de cette salle, on
trouve une piece obscure destinée a la conservation
du houblon. Ce local qui devait rester frais pour la
bonne conservation du veégeétal, est isolé par une
épaisse couche de liege et fermé par une lourde
porte calorifugée. A coté de cette piéce, on trouve la
salle dite du « Baudelot » ouverte directement sur la
salle de brassage. Ce grand réfrigérant en cuivre mis
au point en 1865 par Jean-Louis Baudelot, est consi-
déré comme le premier pas technologique vers la
brasserie moderne. Il est constitué dune nappe ver-
ticale de tubes parcourus par de leau fraiche. En ruis-
selant le long de ces tubes, la temperature du mott
chute rapidement. Le brasseur peut alors ensemern-
cer le mott avec la levure quil aura sélectionnee.

Au deuxiéme étage, outre le laboratoire totalement
carrelé de faiences vertes, se situent les greniers a
malt. Coté ouest, ils sont pourvus d'un « balcon »
evidé permettant, grace a un palan suspendu en
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haut de l'edifice, de lever les sacs de malt jusqu’a
destination. Chacun de ces « balcons » est équipé
d'une trappe a deux volets nouvrant que vers le
haut, tel un clapet anti-retour, pour parer a toute
chute de matériel ou de personnel lors des manipu-
lations.




A letage supérieur, coté ouest, on trouve a nouveau
des locaux de stockage, tandis que lautre partie du
batiment est constitué dune salle aérée par un lantet-
neau en béton armé dans laquelle se trouvait un
grand bac de refroidissement du mott. Lors de mo-
dernisations, le bac a disparu et la salle est restée inu-
tilisée.

Au sommet de l'édifice, une tourelle d'une hauteur
de prés de 10 métres se détache du volume princi-
pal. Les ouvriers de la brasserie surnommaient cet
édicule « Le minaret ». Sa souche, en avancee de
quelques dizaines de centimetres, joue le role d'un
avant-corps dans la composition de la facade ouest,
séparant deux parties légérement inégales. Au rez-
de-chaussée de cette avancée, souvre la porte den-
trée donnant accés au grand escalier. Deux ouver-
tures trapézoidales, motif caractéristique de I'Art
déco, jouxtent la porte de part et d'autre.

Coté est, un batiment en rez-de-chaussée d'un peu
plus de 23 métres sur une douzaine de métres abrite
les machines a produire du froid, dont un immense
compresseur a ammoniac de marque Quiri, datant
de 1931 Sont également présents des Compresseurs
dair et des transformateurs électriques alimentes en
20 000 volts puisque l'établissement etait gros
consommateur. Ce local, équipé d'un pont roulant
pour faciliter la manipulation des appareils a rem-
placer, est éclairé par une série de cing baies vitrees
ouvrant la quasi-totalité de sa facade sud. Quatre
verriéres zénithales complétent 1'éclairage naturel
de la salle.

e
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Si la construction voisine destinée a accueillir les
bureaux de la brasserie est elle aussi de style Art
déco, elle ne présente cependant pas de caractéris-
tiques architecturales remarquables. Sur ses deux
niveaux, elle aligne une série de bureaux desservis
par un couloir central. Quelques modifications tou-
chant en particulier la toiture ont légérement altere
son élégance initiale.

LA VIE DE LA BRASSERIE

Avec un effectif denviron 110 personnes, la brasserie
de Saint-Nicclas-de-Port produisait annuellement
quelque 200 000 hectolitres de biere commerciali-
sés principalement sous la marque « Heélios » :
Hélios-pils, Hélios-premiére, Helios-Lorraine.. sans
oublier quelques spécialités comme la Porter ou la
traditionnelle biére de mars vendue exclusiverment
au printemps.

En haut : BRASSERIE DE SAINT-
MNICOLAS-DE-PORT, LA SALLE
DE BRASSAGE CREEE EN 1931
PAR L'ENTREPRISE NANCEIENNE
DIEBOLD

Photothégue du Musée Francais
de la Brasserie

A gauche ; BRASSERIE DE SAINT-
NICOLAS-DE-PORT, PARTIE
SOMMITALE DE LA TOUR DE
BRASSAGE

Photothégue du Musée Frangais
de la Brasserie



PERSONNEL DE

LA BRASSERIE VERS 1950.
AL CONDITIONNEMENT,

LE PERSONMNEL EST
MAJORITAIREMENT FEMININ,

Photothéque du Musée Frangais
de la Brasserie

4.Les TOD sont des cuves de
fermentation cylindroconiques
placées verticalernent & lexte
reur desbatiments
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Aprés la construction de la nouvelle brasserie en 1931,
la France entra dans une période economiquement
difficile. Les répercussions du krach boursier ameri-
cain entraineront inflation, hausse des cofits sala-
riaux, chomage, freinant ainsi les volontés d'investis-
sements nouveaux. La Seconde Guerre mondiale
causa de nombreux dégats en Lorraine mais ninfligea
que des degradations limitées aux installations de la
basserie. Pourtant, les réquisitions de matériel, 'ab-
sence de personnel et surtout les difficultés dappro-
visionnement donnérent un coup de frein au fonc-
tionnement de la brasserie. Apres la guerre, les restric-
tions se prolongérent jusquau début des années 1950,
compromettant la reprise normale de l'activité.

Il faudra attendre 1953 pour que de nouveaux inves-
tissements, favorises par lattribution de domimages
de guerre, soient réalisés : construction d'un nou-
veau batiment destiné a l'embouteillage, mise en
place de réservoirs d'eau chaude, nouveau matériel
de refroidissement.. et, en 1960, apparition d'un pre-
mier equipement informatigue destiné a traiter la
comptabilité de la brasserie de Saint-Nicolas-de-Port
et ses etablissements associés a Vézelise, Chalon-
sur-Saéne, Humes, Baccarat..

La Brasserie de Vézelise, maison mére de Saint-
Nicolas-de-Port, qui était toujours dirigée par la fa-
mille Moreau, avait fusionné avec Saint-Nicolas-de-
Port en 1959. Si bien que Jean Moreau, directeur,
devait se partager entre les deux usines. Petit a petit,
la brasserie de Saint-Nicolas-de-Port reprit une place
importante dans le marcheé brassicole lorrain qui, du
fait des absorptions, voyait se fermer plusieurs sites
de production.

En 1971, Jean Moreau, nayant aucun héritier suscep-
tible de reprendre le flambeau, se décida a céder
I'entreprise au groupe belge Stella-Artois qui, depuis
quelques annees, cherchait a simplanter en France.
Aussitot Taffaire conclue, une campagne de moder-
nisation fut lanceée : construction de vastes hangars
sur une parcelle voisine, installations de silos per-
mettant la reception des matiéres premiéres en vrac,
renouvellement du moulin & malt, du matériel de
filtration et, quelques anneées plus tard, mise en
place de quatre tanks outdoor (TOD)% Le personnel
en contact avec la clientéle, représentants, livreurs,
installateurs, avaient été invités a quitter lentreprise
pour rejoindre une société de distribution créée
pour la circonstance.



Ala fin de l'année 1985, 1a nouvelle de la fermeture
de l'entreprise tomba comme un coup de tonnerre
sur le personnel dont beaucoup ne se doutaient de
rien. Il y eu bien sr quelgues manifestions, mais la
décision avait ete prise en haut lieu et le demanté-
lement commenca dés les premiers mois de 1986.

FERMETURE ET SAUVETAGE

Des l'annonce de la fermeture, un collectif informel
comprenant quelques passionnes d'histoire locale,
trois ou quatre membres du personnel de la bras-
serie en preavis de licenciement et quelques elus
locaux, dont le maire de la ville, se constitua spon-
tanement. Le premier objectif était dobtenir une
mesure de protection des batiments en vue dem-
pécher leur destruction méme partielle pour en
extraire les machines. La mairie appuya sans ré-
serve ce dossier. Le 4 juillet 1986, la prefecture pu-
blia une interdiction de démontage des batiments
pendant la période d'instruction d'un eventuel clas-
sement MH. Celui-ci interviendra par arrété du

PATRIMOINE INDUSTRIEL - N® 82 - JUIN 2023

10 mai 1988 et englobera les trois chaudiéres
Diebold et la machine frigorifique Quiri (classées au
titre des immeubles). La plus grande partie des bati-
ments sera cependant revendue a 'hopital voisin
pour créer un parking a l'intention du personnel, a
des entreprises et a des particuliers. La ville de
Saint-Nicolas-de-Port ne conserve en propriéte que
le batiment administratif, 1a tour de brassage avec
la salle des machines, le portail dentrée, une partie
du parking et l'ancien local social (récemment re-
vendu). La cheminee d'une hauteur de 60 meétres,
marqueur identitaire d'un site industriel, sera abat-
tue le 27 avril 1990 devant une foule importante
venue assister a la mise a mort symbolique de la
derniére entreprise locale. Entre temps, le collectif
initial s®tait constitue en association le 12 aout 1987
sous le nom de Musée Frangais de la Brasserie. La
ville, par lintermédiaire de 'EPMLS a acheté l'en-
semble du site brassicole (24 000 m?) et quelques
machines. Des travaux indispensables, coordonnes
par l'architecte Dominique Moiiry, seront menes
pour rendre possible l'accés au public. Le 1¥" juillet
1988, le Musée ouvrait ses portes.

VUE GENERALE DE LA BRASSERIE
DE SAINT-NICOLAS-DE-PORT
VERS 1960

Photothégue du Musée Francais
de la Brasserie

5. Etablissernent Public dela
Métopole Lomaine: tablisse-
ment public chargé de la mise
envaleur des terrains industriels
liberes par la recorversion in-
dustrielle
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En haut : BRASSERIE DE SAINT-
NICOLAS-DE-PORT, LA SALLE DE
BRASSAGE

Photothéque du Musée Francais
de la Brasserie

A droite : VITRAIL DE

JACQUES GRUBER (1870-

1936), CREE VERS 1910 POUR

LA BRASSERIE DE VEZELISE.

EN FOND DE DECOR UN PAYSAGE
LORRAIN MONTRANT LA COLLINE
DE SION, LIEU EMBLEMATIGUE
LORRAIN,

Photothéque du Musée Francais
de la Brasserie
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LE MUSEE DE LA BRASSERIE

Au cours des deux premiéres annees dexistence, la
présidence de l'association fut assumee par un ad-
joint au maire. Afin de formaliser la mise a disposi-
tion gratuite des locaux, une convention fut établie
avec la mairie. Elle précisait en particulier la prise en
compte par la collectivité de lentretien géneral des
locaux, des impots et des fluides, Lassociation était
chargee de faire vivre le lieu. Les collections étaient
alors inexistantes, aussi quelques collectionneurs de
la région ont-ils consenti des préts dobjets permet-
tant derganiser une petite exposition, méme si pour
le public l'essentiel était de découvrir les installa-
tions et les locaux de la brasserie.

Au fil des ans, grace a des dons et des acquisitions,
un fonds de collection rassemblant des objets tech-
niques, des objets dart et des articles publicitaires
de nombreuses brasseries francaises sest constitué.
Quelques piéces remarquables méritent détre signa-
lées : deux vitraux de Jacques Gruber accompagnes
dun ensemble de mobilier et boiseries de style
Ecole de Nancy qui meublaient autrefois la salle de
degustation de la brasserie de Vézelise ; du méme
Jacques Gruber un trés grand tableau datant de 1920
qui habillait 1a salle du restaurant Le Thiers, une des
grandes brasseries nanceiennes ; plusieurs ceuvres
dartistes de I'Ecole de Nancy dont Finot, Guingot,
Victor Prouve.. De nombreuses affiches signées des
plus grands graphistes tels gue Cappiello, Bastard,
Tamagno, Paul Colin.. ont également rejoint les col-
lections du Musee.

L'association a organisé des animations : concours
de biére, décriture de nouvelles, de photos, des
stages de formation, un salon technique.. Une micro-
installation de brassage, d'une capacité de 40 litres
a été mise en place, permettant aux visiteurs de

decouvrir les secrets de la fabrication. Un petit labo-
ratoire a aussi été installé afin de donner aux bras-
seurs, amateurs ou professionnels, des rudiments de
microbiologie.
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L'aménagement de locaux et la présentation de ma-
teriel plus conséguent ont aussi été realises

« mise en place d'une cuve de fermentation et d'un
tank de garde dans la salle dite des glaciéres. Ce ma-
tériel provenait de la brasserie de Saint-Nicolas elle-
meéme. Il avait été mis de cété lors du démontage des
anciens locaux de fermentation.

= installation d'un filtre-presse, provenant d'une
brasserie alsacienne, sur « l'estrade » de la salle de
brassage dou le filtre dorigine avait été démonté en
1972
= création d'une salle dite de la malterie (dans un
des greniers de stockage du malt) comprenant en
particulier une case Saladin® une pompe a vide des-
tinée au transport des céréales et deux moulins a
malt.
- installation, dans la salle attenante a la salle de
brassage, d'un refroidisseur Baudelot, acquis en
Belgique.
* reconstitution dune brasserie-malterie du
XVIII®sigcle dans un des greniers.
= creation d'un atelier de tonnellerie avec tout son
materiel.
= mise en place de deux cuves a brasser en fonte
datant du XIX® siecle, acquises en Belgique.

Bien que les services municipaux en assurent la
maintenance courante, l'absence de chauffage dans
la tour de brassage a rapidernent entrainé des dégra-
dations de plus en plus visibles. Des bétons se sont
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fissures et, sous leffet de la rouille, des fenestrages
ont éte deformeés a tel point que de nombreuses
fuites sont apparues. Dés le milieu des années 1990,
l'association a signalé ces désordres et demande
qu'il v soit remedie. En avril 2002, un enduit a été
applique sur le sommet de la tour, rendant a cette
elévation une certaine étanchéité. Mais le probléme
subsistait dans sa globalité.

En 2008, a la demande de la ville, Monsieur Pierre-
Yves Caillault Architecte en Chef des Monuments
Historiques a éetabli un rapport sur l'etat du bati.
Quelques années plus tard, la ville, propriétaire des
lieux, a repris le dossier et a pu élaborer le montage
financier en partageant le budget global d'un mon-
tant de prés de 2 millions deuros entre la DRAC
(32%). la région Grand Est (16%), le département de
Meurthe-et-Moselle (9%), tout en conservant a sa
charge 43%. Avec l'aval de la DRAC, un permis de
construire fut délivré le 9 décembre 2015.

LE CHANTIER DE RENOVATION

Deux cabinets darchitecte nancéiens ont été rete-
nus pour piloter le chantier : l'Atelier L. Manonviller,
architecte et I'Atelier Grégoire Andreé, mandataire.
Aprés la publication des appels doffre et attributions
des differents lots, les entreprises suivantes ont été
retenues : France Lanord & Bichaton pour la macorn-
nerie, Entr Toitures et Techniques d'Etanchéité des
Constructions (ETTEC) pour l'étanchéité des toi-
tures-terrasses, les Métalliers Lorrains pour les me-
nuiseries extérieures, Belen pour les peintures,
Hygrotop Asséchement pour le contréle de I'humi-
dite, Gérardin pour lélectricité. Les sociétés Apave
et Dekra ont été chargées de coordonner la sécurité
du chantier et den assurer le contréle.

En haut et & gauche :

LES INFILTRATIONS ONT

CAUSE DES DEGRADATIONS
IMPORTANTES SUR LA
STRUCTURE MEME DU BATIMENT.

Photothéque du Musée Frangais
de |a Brasserie

6.Dunom de son inventeu, la
case Saladin est équipée dun
fond perforé favorisant la germii-
nation des céreales et dun dis-
positif mecanise penmettant de
retourmer les grains durant la
germination
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En haut : BRASSERIE DE SAINT-
NICOLAS-DE-PORT, LA TOUR DE
BRASSAGE, FACADE SUD AVANT
LES TRAVAUX

Photothéque du Musée Frangais
de la Brasserie

A droite : BRASSERIE DE SAINT-
NICOLAS-DE-PORT, LA TOUR DE
BRASSAGE, FACADE OUEST EN
TRAVALIX

Photothégque du Musée Francais
de la Brasserie
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Pour des raisons techniques et financieres, le chan-
tier a ete réparti en quatre phases correspondantes
aux annees 2019, 2020, 2021, 2022. La premiére réu-
nion de chantier sest tenue le 15 janvier 2019.

Phase 1 (année 2019) : Déme et terrasses

Mise en place d'un échafaudage sur toute la hauteur
du batiment avec une protection permettant l'acces
a la porte dentrée principale. Reéfection de 1étan-
cheite des terrasses ; pour la terrasse supérieure,
pose denrobeé a chaud, réfection des acrotéres et
remise en place d'une rambarde dune hauteur suf-
fisante pour laccueil du public ; réfection des
trappes daccés aux reservoirs deau. Pour les ter-
rasses intermediaires, l'étancheité est assurée par la
pose de bandes goudronnées et le remplacement
des gravillons. N'étant pas accessibles au public ces
terrasses ne sont pas equipees de garde-corps, mais
d'une ligne de vie sur chacune pour assurer la sécu-
rité du personnel de maintenance.

Cette tranche de travaux comportait aussi la réfec-
tion des enduits, la rénovation des fenétres et la
pose d'un nouveau paratonnerre (pointes et tresse),

A lintérieur : reprise des fissures, réhausse pour une
mise en conformite de la rampe descalier ; mise en
place de deux appareils d'asséchement de lair (les
cheminées des anciennes cuves de brassage sont
utilisées pour aspirer l'air humide du 1* étage et le
tirer vers le 3*™ étage d'ou il est évacué vers lexté-
rieur) ; remise en état de linstallation électrique,
pose déclairages de sécurité.

Phase 2 (année 2020) : facade ouest

Echafaudage sur toute la facade, réfection des en-
duits, passivation des fers mis a nu apres l'éclate-
ment du béton provoque par la corrosion d'un fer-
raillage place trop en surface, élimination des traces
de concréetion de calcite apparues au niveau de cer-
taines fissures (ces traitements seront appliqués sur
lensemble du chantier), rénovation des balcons et
remise en place des deux balcons manguanis, pose
des trappes, réfection, réhausse et re-création des
garde-corps des balcons. Rénovation des fenétres : les
plus petites sont vitrées en atelier, les grandes baies
sont vitrees et mastiquees sur place. La fixation des
vitres est sécurisée par la mise en place de parcloses
metalliques noyées dans le mastique. Les tablettes
des fenétres sont réparées ou refaites totalement. Au
rez-de-chaussée, réeouverture des deux portes pié-
tonnes anterieurement bouchées, re-créations des
huisseries correspondantes. Reprise des joints entre
les briques de laitier, A I'intérieur, reprise des fissures,
réhausse de la rampe descalier et mise en conformité
(pose d'une téle perforée en inox pour occulter les
ouvertures trop larges entre les barreaux).
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Phase 3 (année 2021) : facade sud

Echafaudage sur toute la facade, réfection des en-
duits ; c'est sur cette fagade, la plus exposee a la
pluie, que les enduits et les huisseries ont le plus
souffert. Rénovation des portes et fenétres, 1a aussi
les plus petites sont vitrées en atelier, les grandes
baies sont vitrées et mastiquées sur place, reprise
des tablettes des fenétres. Réfection de la mosaique
et de l'inscription en relief du nom de létablissement
sur le bandeau sommital.

Phase 4 (année 2022) : facades est et nord

et salle des machines

Traitement global de la fagade est : rénovation-rem-
placement des portes et fenétres, mise en place
dailettes sur les fenétres du 4° étage correspondant
a la salle du refroidisseur. Réfection des enduits et
des joints entre les briques de laitier. Sur le batiment
des machines, reprise de 'étanchéité du toit terrasse
et des acrotéres, remplacement des gravillons, reno-
vation des quatre verriéres zénithales. Enlevement
danciens appareils de refroidissement sur le toit
terrasse. Refection totale du passage entre la tour de
brassage elle-méme et le batiment des machines.
Rénovation et mise en conformité de l'escalier de la
sortie de secours. Rénovation des soupiraux de la
cave. Création d'une trappe doccultation de l'esca-
lier vers la cave.

E)

LA BRASSERIE DE SAINT-NICOLAS-DE-PORT

(MEURTHE-ET-MOSELL

Au total, 101 réunions de chantier ont eu lieu en pré-
sence des architectes, des entreprises, de représen-
tants de la ville de Saint-Nicolas-de-Fort et de repré-
sentants du Musée. Les entreprises ont respecte les
délais définis, et le chantier terminé a éteé réception-
né en février 2023. Le 22 mars une cérémonie pu-
bligue, présidée par la mairie et le musee de la
Brasserie, en présence des architectes et des entre-
prises intervenantes a marque officiellement et de
facon festive la fin des travaux.

BRASSERIE DE SAINT-MNICOLAS-

DE-POR_T, LA TOUR DE BRASSAGE
Pendant tout le chantier et de facon continue, le RENOVEE

Musée Francais de la Brasserie est resté ouvert tous o
les jours de 14h30 a 18h30.

Musée Francais de la Brasserie

62 rue Charles Courtois,
54210 Saint-Nicolas-de-Port

0383469552
www passionbrasserie.carm
mfb@passionbrasserie.com

Ouvert tous les jours de 14h30 a 18h30.

Ferme les 24, 25 et 31 décembre, le 1*" janvier et le 1*f mai




